P A R K H O T E L
GULDENE BERGE

Stellen Sie sich ihr eigenes MENU zusammen
(ab 15 Personen)

Vorspeisenauswahl:

Kraftbrohe ,,Auguste*

mit Eierstich, Ganseklein und Krdutern €8,50
oder

Pastinaken-Apfelsuppe

mit frischen Krautern €7,50
oder

lauwarme marinierte Entenbrust
auf Salatbouquet €9.50

Hauptgangauswabhl:

Entenbrust
und/oder

Schweinefilet im Speckmantel
und/oder

Hirschrollbraten
und/oder

Lachsfilet oder Zander

dazu servieren wir auf Platten und in Schiisseln:

GemuUseplatte der Saison, Rosenkohl oder Rotkohl,
Wacholder-Wild-SoBe, PfeffersoBe, Dill-SoBe,

KI6Be, Frischkasebdllchen, Butterkartoffeln € 32,00
Dessertauswahl:

Bratapfelmousse

mit GlUhweinkirschen €7,50
oder

Zimt Panna Cotta
auf Beeren mit VanillesoBBe €7,00
oder

1 Kugel Sorbet
mit Sekt aufgegossen €7,00



P A R K H O T E L
GULDENE BERGE

Festtagsmenus
(ab 15 Personen, serviert auf Platten und in Schisseln)

Festtagsmenu 1

Vorspeise
Kraftbrihe ,,Auguste*
Klare BrUhe mit Ganseklein, Eierstich & Krdutern (a,d.e,b)

Hauptgang
Rosa gebratene Entenbrust

und
Hirschbraten
mit Rosenkohl, Rotkohl und Speckbohnen,
Serviettenknddel und KI6Be (1,a,b.d)

Dessert
Schwedenbecher
Vanilleeis mit Apfelkompott & Eierlikor (2,d)

€ 40,00

Festtagsmenu 2

Vorspeise
Rotkohlsuppe
mit Preiselbeerschaum (d)

Hauptgang
Hirschriucken rosa

und
Gebratenes Lachsfilet
mit GemUseauswanhl, Kartoffelkrapfen,
Kartoffel-Pastinaken-Stampf & wilder Brokkoli (a,d,2)

Dessert
Lebkuchenmousse
mit warmem Kirschragout (b,d.2)

€44,50



P A R K H O T E L
GULDENE BERGE

Buffet ,,Guldene Berge*

(ab 20 Personen)
Suppe

Waldpilzcremesuppe
mit Croutons (c,d,h,f)

KALT

Herzhafte Fleischplatte
mit Leber,-Knack- und Blutwurst
von der Landfleischerei Gallander,
kalter Schweinebraten, Roastbeef, roher Schinken
& PfefferbeiBer (1.g.a.f)

Fischplatte
mit ger&ucherter Forelle, Welsfilet,
und gebeiztem Lachs (1,f,g.h)

Salatauswahl
Gemischte Blattsalate mit 2 Dressings,
Rotkohl, Gurken, Rote-Beete-Salat mit WalnUssen (d.g.f)

Internationale Kdasevariation
mit Baguette Auswahl & Butter (d,a.h)

WARM

Hirschbraten mit Preiselbeerjus
Gansebraten
Gebratenes Welsfilet
KI&Be, Kartoffel-Gratin, Frischkdsebdllchen,
Rotkraut, Schwarzwurzel & Pilzpfanne(1,2,a.b.d.f.g)

Dessert im Glas
Apfel-Spekulatius-Dessert (d,q)
Schokopudding mit VanillesoBe (b,d,c)

€43,00



P A R K H O T E L
GULDENE BERGE

Buffet ,,Parkhotel*

(ab 20 Personen)
Kalt

Bunte Fleischplatte
mit gerduchertem Schweinefilet,
Rosmarin- Schweinerickenbraten,
Krdauter-Roastbeef und Saftschinkenrdlichen (1,a.f,.g.e)

Feine Raucherfischplatte
aus der Binnenfischerei WeiBenfels
dazu halbe geflllite Eier und Meerrettich (1,f,g,d.h)

Salatauswahl
Caprese-Salat, Karotten-Maissalat,
Feldsalat mit Granatapfel und WalnUssen (e,h,d.)

Internationale Kasevariation
mit Baguette Auswahl, Butter & Frichte-Senf-Dips (a.d,g.h)

WARM

Entenbraten
Ochsenbdckchen
Duett vom Lachs & Zander
Rotkohl, Thiringer Kl6Be
Rosenkohl, Rosmarinkartoffeln
Mangold, Kartoffelkrapfen (1,3,a,b,d,c.f.g.h)

Dessert im Glas

Zimt Panna Cotta
Mascarpone-Butterkeks-Dessert mit Birnenragout

(a,2,d)
€ 47,50
Allergenkennzeichnung:
Zusatzstoffe: 1 Nitritpokelsalz 2 Alkohol 3 Sulfide
Allergene: a Glutenhaltiges Getreide b Eier und Eierzeugnisse
c Soja und Sojaerzeugnisse d Milch, Lactose
e Schalenfrichte f Sellerie und Sellerieerzeugnisse

g Senf h Sesam, NUsse i Krebs und Schalentiere



